W ~ VORES FILOSOFI
MENU 13l

A "*—_L Wabi-Sabi er en levevis i Japan, som vi efterlever i

Karma Sushi. Revnerne i keramikken og det rustikke udtryk i

i proesentatlonen af vores menu giver det unikke seerpreeg,

| vi holder s& meget af. Vi hylder det ufuldendte og
forskelligheden i vores spisestel, hvis brugstegn vidner

om begivenheder, som fortceller en historie.

Min m|SS|or1 har'siden 2007 voeret t1t

gere dlg en oplevelse ngere1 il
' |

Deteren spoendende udfordrlng at wdereudvnkle
menukortet og designe vores goes‘rers llvrerter
Det handler om at veere modig men samtldlg‘r |kke
for vovet. Vihar nemhg for forsegt os med bade
sild, al og torskekceber, som vist ikke var alles kopte.
Jeg har gennem drene lcert vores gaester rigtig godt ati i
kende, og det nye menukort afspejler disse erfaringer men
stadig med fokus pa at udfordre og udvide horisonter.

" Du er med til at skrive det naeste kapitel!

Det er derfor min mission at veere med til at udvikle dine
smagsleg og udvide din gastronomiske horisont med et
beseg pa Karma Sushi, hvor det japanske
0g skandinaviske medes .

Derudover scetter vi en cere i at servere vores sushi, sa den
ikke blot er en smagsmaessig oplevelse men ligeledes en
fryd for gjet. Anretningen pa vores rustikke keramik, det
minimalistiske udtryk i restauranten samt den varme
belysning er det som tilsammen danner rammerne for, at vi
kan videregive vores gode karma.

DL nih
Velbekomme!
Morten Hansson
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_ tk magonnmse arredrmgn tengaklswp sp|cg sesam og'
rarsleg. ! |
| EDAMAMEBBNNER MED SRIRACHASM_GR‘ﬂ 55,
'Toppet med spicy sesam og purleg. ' :
Serveres med citron og lime. |
Sig tilhvis du gnsker uden Srirachasmer.
Kan ogsa fas vegansk.
TANGSALAT 72.-
Salat af blandet tang, agurk, fordrsleg og radise. Toppet med
sesam og sprad kataifi.
KAVIAR, KARMA SELECTION 285,-
25g. Oscietra kaviar. Serveres med lotusrodschips og tun tatar.
DUET AF LAKS 0G TRBFFEL 138.-
Laks og treffelcreme.
Toppet med srredrogn, fordrsleg og citrussoja.
TUNTATAR 138 -
Tuntatar med daikon, wasabicreme og wasabi tobiko.

Toppet med purleg og crunch.




Vi har med vores setmenuer gjort det nemt

€5 og lwkkert&r dig at komme godt rundt i
,}& menukortet og smage pa forskellige retter,

4 . som passer godt til den enkelte sushimenu.

De,t en-stl#ﬁ muligt at kebe sushimenuerne
@rat. Se priserne for sushimenuerne alene
til hejre for beskrivelsen.
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.Altpu5|dener|nkluderet|setmenuen VI |
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Tempurarejer'meﬁl spicy ,skal Urscreme Topprer medkd '
sp|cg sesam. Kan ogsa ft{S v gansm I
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1 X Kavmr Karma Selectlon || W
259 Oscietra kaviar. Serveres med lotusrodSchlqs og Tuh ta'tar

1x Tun tatar f |} 1§
Tuntatar med daikon, WOSClbItl’ﬁ
Toppet med purleg ele crunch"

Douglas Menu 30 stk
Bnsker du kun at kebe Douglas Menuen er prlsen 565 -

2 X Laks

2 X Tun Tataki

2 x Sed reje

2 x Flammegrillet laks
2 x Tsukiji-marineret Yellowfin tun
8 x Karma Crunch

4 x Cloudy Rainbow
4 x Spicy Tuna

4 x Deluxe Sizzling

1x Citrussoja

1x Chilicreme

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.



XO ROLL SETMENU

Alt pa siden er inkluderet i setmenuen i
2- 3personer ' i UL e

’1xSprad laksesalat T Gl e 1*', ;

Tempurarejertoppetmedﬂammegnlle‘r lqks ! ok | ik
japansk mayonnaise, arredrpgn terlgalﬂswup,.spli;g ses'arm-oé
forqlrsl@g [ (it e L

| i { | ! til | 'i. !I i ..ii i
1xTuntatar =~ | R
Tuntatar med daikon, vs)asabltreme og Wasabhtobikd
Toppet med purltaglog crunch B . 8 ;_ i

' L "l:I'
1x Kaviar, Karma Selectlon I |
259 OSC|eTra kaviar, Serveres med bﬂ#usrodschlns 09 ltu
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.' Roll Premlum Selection st | | R

[ _Gnsker du kun at kebe Roll Pr&rﬂlum Seleaton er prlsen 565 -
i 44l Il il i

4x Karma Crunch gl b It

4 x Cloudy Rainbow RN 12 \ it

4 x Avocado crunch LY |

8 x Deluxe Sizzling G L

4 x Crispy Salmon |

4 x Spicy Tuna !

4 x Karma Style Maki Mono

1x Citrussoja

1x Chilicreme

Opgradér Roll Premium Selection med 8 x Tempura Roll +150.-
Tempurareje, avocado, agurk og sesam.

Toppet med tempurasalat, daikon cress, crunch, fordrsleg,
skaldyrscreme og chilicreme.

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.



GEISHA SETMENU

Alt pd siden er inkludereti setmenuen. i
2 personer il (' 1

. .1 x Tuntatur
Tuntatar med daikon, wasab|qreme og wasab| tdﬂwkrﬁ.
Toppet med purlag 0g crunchu i f

U @ i it .:-i!
. |1x Duet af laks og traffeli‘ L

| Laks og treffelcreme. Topqet méd rarredrc;llgn | k

| forarslzg 0g t:ltrussom |
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ngll'i Menu 10 sTk (kan ogsa fus ut#n' topplng 0 c. m

ankar du kun at kebe Nigiri Menu ner bnsen 2 34
| i i I_"|_|,

2 X Srad reJe

2 x Tun Tataki it
2 x/Tsukiji-marineret Yellowﬁn Tun |
2 x Laks LRl
2 x Flammegrillet laks i
1 x Citrussoja i s

Roll Menu 14 stk.
@nsker du kun at kebe Roll Menuen er pnsen 236 -

4 x Karma Style Maki Mono
4 x Deluxe Sizzling

2 x Crispy Salmon

2 x Cloudy Rainbow

2 x'Spicy Tuna

1x Gomacreme

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.



LAKSE SETMENU

Alt pa siden er inkluderet i setmenuen {11
lperson ek (T A 1

it ,'I.'I-' ) it
it 1x Spred Laksesalat RN ) _
Tempurarejer toppet med flammegrillet, laks, R
|| japansk mayonnaise, @rredrogn tengakﬂsjrup épmg sesq;m '
i 'forarsleg' ' Fil A AR

1x Tungsulat I i
Salat af blandet tang, agurk, fOrarsltag qrg rad|$e| Toppe'r
sesam og sprzd katan’ i . Lo

Lakse Menu 14

leaks | l
1x Flammegrillet laks Il
1x Gunkan af nori med zrredrobh |
4 x Deluxe Sizzling AR il
4 x Karma Style MakiMono | 11
2 x Crispy Salmon {[RIE Rt e
1x Citrussoja

SEVEELS med vores hJemmelavede wasabi, mgefaar soja,
citron og lime.



ROLL SETMENU

Alt pa siden erlnkluderetlsetme'nuen i i:;, __ .
lperson- AR A 1 1 ]

1 X Tempurasalut ] {
Tempurarejer med | spicy skalcﬁgrscreme Toppet megﬂ karsp‘; og
_ splcg sesam an ogsa fas vegans Wt e i
f | t .| I . riI "Illi_ I-:'I-i. | i li!l /!

' 1xTangsalat IR it || ) |' ‘

| 'Salat af blandet tang, agur k for&trsl@g og"ﬂadlse odbe'u m&d [
| sesam og'spred kClTCllﬁ '_g e il “| :

Roll Menu navsncl] R I
anker du kun at kebe Roll’ Menuen B pr‘lsen 2

36 - 'e'
4x Karma Style Makl Mono|
4xDelu>§e Sizzlingiff " (|
2 x Crispy Salmon | It
2 x Cloudy Rainbow
2 x'Spicy Tuna '
1x Gomdcreme

Serveresimed vores hJemmelavede Wasabl mgefoer SOJCl
citron og lime.



i 1xTungsulat M ti e
.| Salat af blandet tang, agurk forFﬁrslzg og rad|se,
i sesam og spred katmﬁ !

' Serveres med citron og lime. U il i
1 Sig til, hws'du ensker uden Srquchasmer il A
i (3 I i AR il

VEGANSK SETMENU

Alt pa siden er inkluderet i setmenuen i |
1 person : A _f-!'_ B :

i : {1 '\ | i | } i |. |
1 X Edumumebonner med vegunsk Srquchasmar
Toppet med spicy sesam og p'url@g iy il

G --;'.'! W

Veguner Menu 16 stk 4
@nsker du kun at kebe Veganer1 N]e _

2X Avocudo

2 x Tempuratofu'

4 x Vegan Crispy Crunch
4 x Forrest Bite

4 x Avocado Crunch

1x Gomacreme

1x Citrussoja

Serveres med vores hjemmelavede Wasabl mgefoer soja,
citron og lime.
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JAPANSK BOF SETMENU
'lAgeprg 0sr|1de!n er inkluderet i setmenuen

lapunsk bef lavet of Strlplon ‘
Serveres medtengal« sauce dg goma creme o

jll§ | I | i

OBS Baffen bl|ver serveret medmm/rareﬂmedmI| dre du !
. har andre gnsker til din baf. Foi'p:el venllgs‘r dmtﬂéan hv s i
' dette ernlfaeldet | |I i) il VIR

1 Ii (]! L |'| 1 -f:"' ||| "

Edumamebanner med snrhch@émzr '
' Toppet med spicy sesam og purl:ag THN
Serveres med citron og lime. | | ' .
Sig tilhvis du ensker uden Srlrachqshdr B
Kan Ogsq fas vegansk ,. ;\ | ” | i

y i:l'I i1

ENGANG HAVDE VI EN B@F....

Nu er den tilbage i'nye “klceder”.
Vi tilbereder den i spred panko i japansk
Katsu-stil med tilbeher, der kleeder retten og
skaber en unik smagsoplevelse.




NEMENU 2
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e Tﬂbehar lorusrodchms

ankevare Japansk barnesodavand

Desser‘(. Klnder Surprise |

Bernemenuer kan kun fas ved at bestille en af vores andre menuer.
Kunder der bestiller takeaway kan fa op til 2 bernemenuer pr. ordrer.




ROLLS

SPICY TUNA

Tun, fledeost, wasabi tobiko, forarsleg og
"yamagobo”. Rullet i purleg. Toppet med
chilimayo/og sprede lotusrodschips.

4 stk. 81 kr / 8 stk. 130 kr

TEMPURA ROLL _

Tempurareje, avocado, agurk og, sesam.
Toppef'med tempurasalat, daikon cress,
crunch, forarsleg, skaldgrscreme

og chilicreme|

4 stk. 90 kr / 8 stk. 161 kr

DELUXE SIZZLING

Tempurareje, daikon, avocado og fledeost.
Toppet med laks, fordrsleg og radise.
Serveres med citrussoja.

4 stk. 89,- / 8 stk.148,-

CLOUDY RAINBOW

Surimi og agurk med vinaigrette af syltet
wasabi og forarsleg. Flammegrillet med
jomfruhummercreme og teriyakisirup.
Toppet med laks, tun, avocado, forarsleg
0g sprad kataifi.

4 stk. 89,- / 8 stk.148,-

KARMA CRUNCH
Tempurareje og avocado.
Rullet i masago og crunch.

Toppet med chilimayo, crunchsirup og karse.

4 stk. 89,- / 8 stk. 148,-

CRISPY SALMON

Laks, daikon og agurk. Rullet i spicy sesam.
Toppet med chilimayo, crunch og forarsleg.
4 stk. 81kr / 8 stk. 136 kr

Bstk 85,

il HoeNROL
il Tomarmarlnerehkglhng ﬂ:adeost dcuko
I avocado, chilicreme!og daikon cress. Ru

crungh, arredrogn crunchsuup og ka
4 stk. 76 kr. / 8 s!tk. B3ke |

HOSOMAKI i -
Vielg mellem laks uun b]vocado elllerugu

‘-.

ilsesam'og purleg og toppet medtengak‘!
sirup. Serveres med oksegLace

| Bstk136- | i Bl

 VEGANSKE ROLLS

VEGAN CRISPY CRUNCH

Spred tempuratofu og avocado. Rullet i
orange tangrogn og crunch. Toppet med
vegansk chilimayo, crunchsirup og karse:
4 stk.72,- / 8 stk.126,-

AVOCADO CRUNCH

Avocado, daikon og crunch. Toppet med
avocado, crunchsirup og spred kataifi.
4 stk. 72,- / 8 stk. 126,-

FORREST BITE

Fermenteret og stegt jordskokke med
fordrsleg. Rullet i purleg. Toppet med
svampetatar og sprede lotusrodschips.
Serveres med gomacreme.

4 stk. 72,- / 8 stk.126,-




NIGIRI

: i ]
SBDREE b e
Toppet medmaffelcreme oo} karse i jal I ,' | i)
LAKS i .! | ,I i‘i?lll ;;.|'I ; Il i III I
i i W : s
FLAMMEGRILLET LAKS o ! (1l ek
Toppet med japansk magonncuse mredrogn., L
ter|gak|5|rup og purleg. ! 1 Li'
i | e | Fikl W
i .TSUKIII MARINERET YELLOWFIN'leN I-'-f’: .-Ii||- ;I}.' ] I'
| TUN TATAKI | g
' Toppet med fledeost, chilimayo, spicg Sesam 0g (! ';"' il
 forarsleg. : ! i e

GUNKAN MED SRREDROGN ;
Lavet af nori. Toppet med syltet wasqbi.-

VEGANSKE NIGIRI

AVOCADO

TEMPURATOFU
Toppet med vegansk japansk mayonnaise,
orange tangrogn, teriyakisirup og purleg.
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DRIKKEVARER
i

| iiﬁiseoniévqlsen og derfor har




COCKTAILS

IR | R Uden / Med ulkoh_ol
Pubsmn R S R 78 - 98-
.-cnron 0g passmnsfrhgt - T
! i f l |
i, W f7sr 1 98-
I[_ !! '{ II|I I';II:II_ .:|;.‘: ] | 9“8,_ I.II

|tr¢n_l g narsdkker |

A L

1 110,44

T _ bl Kop / Flaske
Klkusul lunmul ijo 300 ml / i 40,- 296,

Karakterlseret ved elegante blomsreraromaer oger
meget leti ganen.

ngon Silky Mild 375 ml 45,- 325-
En delikat, sed og silkebled ufiltreret sake.

Den perfekte sake til den der aldrig fer har haft med sake at

gere savel som den, der kender til sakens blede natur.

BOBLER

Glas / Flaske
NV, Signore Giuseppe, Italien, Asti Spumante 8955
Mousserende vin med en dejlig sed smag og frugtagtig
bouquet af ebler, ferskner, appelsiner og honning.
NV, Signore Giuseppe, Italien, Prosecco Spumante 408,-
Mousserende vin med en flot stragul farve, blede frugtagtige
aromaer og fine elegante bobler. Ekstra ter.
NV, Domaine De Colmer, Crémant d’Alsace, 98- 255,-

Blanc de Blancs
En dejlig, ter og frisk crémant med en stragul farve, fine,
elegante bobler og frugtagtige aromaer.




pmqme de Serume Vln de Pags d’Oc , 88,

qgen er fgldlg let cremet med ananas, 1
g ab o§nuan¢er dier afsli Wes med lidt vamlje

em;ba«;h M'OSql Rleslmg I 98 -
m dfemelegambouquet af hgldeblomst V|
il

Gew _fhtramlner og ‘Muscat
. frugtig rlesllng |Perfekt ledsagertllvores'sushl 4t
IR II| i -:_ II | "|I'I-'I | |
018, Nau Mai, New Zealand, Sauvignon Blanc 108,-
log spred vin med tgdellge karakterer af citrus,| '
'p slo frugt og et hint af urter. Den harenlang |/
ag samt en afbalunceret og forfrlskende sure.

2018 Norbert Schmelzer, astrlg, Griiner Veltliner
{4 En safng og let cremet hvidvin med intense aromaer af
| peerer 0g gule cebler med en frisk syre.

2018, Chablis, Bourgogne, Chartron et
Trebuchet Chardonnuy '

En frisk og elegant Chablis med en aroma af appelsin,
grenne cebler og citron, som ger smagen spred og frisk.

RODVIN
2018, 770 Miles, Zinfandel, California 88.-

En saftig Zinfandel med en bouguet af rede beer og nyristet
kaffe, som giver en god balance og sedmefuld eftersmag.

2015, Rioja, Alba de Luces Crianza, Tempranillo
En fyldig, fadlagret og kompleks vin med en bouguet af
brombeer og solbcer. Vinen har tydelige fadtoner af reg, vanilje
og merk chokolade.

ROSE

2020, Domaine Saint-Paul, Frankrig

En forfriskende rosé med en klar lysered farve, delikat
aroma af eksotiske frugter samt noter af appelsinblomst.
*Vegansk

':HL,Sus i Kllpfel,TRlesllng, PmOt Gr]s 108 - |

Glas / Flaske
1385,-
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| 56,- il
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;y" Lille 50/ Stor 70-
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/ VARME DRIKKE

il | |
goduvmid - Lile 45,-/ Stor‘l68,—l- |

il i !'I _. :.I.I i i
i i ijah\melavet sodavand med B Lille 48,/ Stor 68~
hyldeblomst 0og mynte o |
il Har en frlsk og afbalanceret smag.

Hjemmelavet Cola ' ' Lille 48,-/ Stor 68,-
Vores cola er lavet med flere krydderier,
som giver en dybere cola-smag.

Cola Zero 35,-

Jinja lemonade Lille 48,-/ Stor 68,-
Er lavet pa ingefeer og citron.

Citronens syrlighed og den skarpe smag af ingefeer

giver en perfekt kombination af friskhed og varme.

Filtreret kildevand m/u brus - 35,- pr. person
Eller som Karma vand med citron, lime, mynte og agurk +10,-

Kaffe 38.-

Kande te 48,
Veelg mellem gren sencha og hvid te.



