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VELKOMMEN TIL KARMA Sus

Mln mISSIOI’I har slden 2b07 v&eﬁer at
gere dlg en'oplevelgse rlgere1

Wabi-Sabi er en levevis i Japan, som vi efterlever i
Karma Sushi. Revnerne i keramikken og det rustikke udtryk i
I proesentatlonen af vores menu giver det unikke seerpreeg,
vi holder s& meget af. Vi hylder det ufuldendte og
forskelligheden i vores spisestel, hvis brugstegn vidner
om begivenheder, som fortceller en historie!

menukortet 0g de5|gne vores goes‘rers l|Vrerter ‘Duer med il at skrive det nceste kapitel!

Det handler om at'veere modig mlen é:umtldlg‘r ikke .
forvovet. Vihar nemllg for, forsa‘gt 0s med bade ftbiae
sild, al og torskekoeber som vist ikke var alles kopte. | |
Jeg har gennem drene lcert vores geester rigtig godt u’r AR
kende, og det nye menukort afspejler disse erfaringer mén i
stadig med fokus pa at udfordre og udvide horisonter. !

Det er derfor min mission at veere med til at udvikle dine | '
smagsleg og udvide din gastronomiske horisont med et
beseg pa Karma Sushi, hvor det japanske
0g skandinaviske medes .

Derudover scetter vi en cere i at servere vores sushi, sa den
ikke blot er en smagsmaessig oplevelse men ligeledes en
fryd for gjet. Anretningen pa vores rustikke keramik, det
minimalistiske udtryk i restauranten samt den varme
belysning er det som tilsammen danner rammerne for, at vi
kan videregive vores gode karma.

€Dl Hnh
Velbekomme!
Morten Hansson
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'-s.tthllas med tuntu‘rar ﬁrlske Jalaperms

BITES =
marinede kyllingel

LAKSESALAT

urarejer Topper med ﬂdmmiagrlllet luks

i EDAMAMEBBNNER MED SRIRACHASMGR
| ‘Toppet med spicy sesam og purlag.

Serveres med citron og lime: !

Sig tilhvis du ensker uden Srirachasmer.

Kan ogsa fas vegansk.

TANGSALAT
Salat af blandet tang, agurk, fordrsleg og radise. Toppet med
sesam og sprad kataifi.

KAVIAR, KARMA SELECTION
25g. Oscietra kaviar. Serveres med lotusrodschips og tun tatar.

DUET AF LAKS 0G TRBFFEL
Laks og treffelcreme.
Toppet med srredrogn, fordrsleg og citrussoja.

TUNTATAR
Tuntatar med daikon, wasabicreme og wasabi tobiko.
Toppet med purleg og crunch.

94,

79-

98 -

lhass

5544

75,-

460,-

138.-

138.-
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Vi har med vores setmenuer gjort det nemt
og lwkkert&r dig at komme godt rundt i
% menukortet og smage pa forskellige retter,

De,t__er-st& muligt at kebe sushimenuerne
at. Se priserne for sushimenuerne alene
til hejre for beskrivelsen.

SETMENUER & SUSHI

.. som passer godt til den enkelte sushimenu.

I_‘miaget bp “i' tllbehzret 'ﬂll vores sush|
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12-3 personer

_DouglasMenu305tk Ft i .

SIGNATUR SETMENU = i |

Alt pa siden er inkluderet i setmenuen. |
B fadll Z_ J :; ¥ ro
il I i i

1xDuet af laks og t'rzfgel ol 1 R e L0
' Laks og treffelcreme. Toppe med @rredrogn RIEE
forarsl@g 0g cﬁrussom _-"; '."' .; I {)
I B
1xTempurasalat = i |J i " e
Tempurarejer med chilicreme, Toppet. med karse Qg o i
splcy sesam. Kan ogsaﬂlsv gansk. || ‘-i;_l 1;“ ;!,;‘ _
| I.I'I' .ll il rjl.lll'll. Iﬂr |J !ll‘_.l ;":: BN
UxTuptatar § i [ GRG0 A
Tuntatar med daikon, wasabltrgme ‘&Jg Wasqb| Toblko‘ 0

Toppet Imed purlzg og crunch'h Il |. ! '-| .fi{'
I | | I| il

1 X Kavmr Karmu Selectlon. , -
259 Oscietra kaviar. Serveres med lotusrodﬁchlqs og Tuh ta’gar

II|
| | | I'f |

@nsker du kun at kebe Douglas Menuen er pnsen 565 -

2 x Laks

2 x Tun Tataki

2 x Sed reje

2 x Flammegrillet laks
2 x Tsukiji-marineret Yellowfin ‘run
8 x Karma Crunch

4 x Cloudy Rainbow

4 x Spicy Tuna

4 x Deluxe Sizzling

1x Citrussoja

1x Chilicreme

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.




X0 ROLL SETMENU

Altpc15|dener|nkluderet|setmenuen . .'; I
23personer i VAR Yl A Ol

'1x Spred laksesalat =~ | i L

. Tempurarejer toppet med ﬂ[ammegnllet laks, | |
' japansk magonncuse arredrpgn tengalqswup,.splt}g sesqm oé
forqrslzg ' i i
Iyl I [

i [T 1l

1 Tuntatar | I I
Tuntatar med daikon, vs)asablc:reme 09 wasah |T0blkd
Toppet med purlag' 0g crunch il {
| 0 | | |'|II|' | : ff I'l'l-

(I
1x Kuwur Karma S(electlon.l R ' ".’ -
259 OSCIeTI'Cl kaviar Serveres med lﬂ)’(usrodschlp,s og

| Roll Premlum Selectlbniaz et it b "
0nsker du kun at kebe Roll Prerrhum Selecton er DFISL.‘FI 565 -
4 X Karma Crunch - Pl ', oL
4 x Cloudy Rainbow I A | AR |
4 x Avocado crunch [ '
8 x Deluxe Sizzling
4 x Crispy Salmon
4 x Spicy Tuna
4 x Karma Style Maki Mono
1x Citrussoja
1x Chilicreme

Opgradér Roll Premium Selection med 8 x Tempura Roll +150.-
Tempurareje, avocado, agurk og sesam.

Toppet med tempurasalat, daikon cress, crunch sirup,

forarsleg, og chilicreme.

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.



GEISHA SETMENU

Alt pa siden erlnkluderetlsetmenuen i
2 personer. ARt R A ]

| 'II.I"I..; il .'I .!

1 X Tuntatar |
Tuntatar med daikon, wasab@reme og wasab| tol}nké).
Toppet med purlag og crunchll WAL
| 1 !1 X 1[ |
| | ) |
|1 x Duet af laks og treffel e R
" Laks og treffelcreme. Topqet méd rarredrqjg]n |
f forarslgag 0g citrussoja. i . | |
i Nigiri Ménu 10 stlll< (kan'dgsa'fds ul éntopplngo f}am
anker du kun at kebe N|grr| Menuen ér ﬁnsen 2 9 !!,

2szd reJe 0 u N" ik
2 X Tun Tataki - e -.-3"| | -”h
2 x Tsukiji-marineret Yellowﬁn Tun { j.’ 0 A |
2 x Laks iy 1
2 x Flammegrillet laks ' i il
1x Citrussoja ni

Roll Menu 14 stk.
Bnsker du kun at kebe Roll Menuen er pnsen 245 -

4 x Karma Style Maki Mono
4 x Deluxe Sizzling

2 x Crispy Salmon

2 x Cloudy Rainbow

2 x Spicy Tuna

1x Gomacreme

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, ingefcer, soja,
citron og lime.



LAKSE SETMENU

Alt pa siden er inkluderet i setmenuen _ f
1person. . i

{it IIII .'| .|
1x Spred Laksesalat R |

- Tempurarejer toppet med ﬂammegnller laks, ! R
' japansk mayonnaise, @rredrojqn tengak|31rup $p|cg sesq;m“og
' 'forarsleg' ' s iy Ll e |"
' ' fi s R if‘ il
il e
1x Tungsulat | i dl
Salat of blandet tang, agurk fbrarsl@g ng radlsé Tobper rﬁe i
sesgm og sprzd katmf fh i “ {'_ ill [ r5|i--_ )
| | -|| TR A
I I\ '.Ii l |I|| | I|II:." l'b |!I l f‘ﬂ'
Lakse Menu g f (RN e
anker du kun at kebe Lakse Ménueh er prléem 26|5 i 'f i,'
1x Laks 1 ..:|I' -."hl W
1xFlammegrilletlaks /1 U
1x Gunkan af nori med zrredrobh AR | |
4 x Deluxe Sizzling i 1R A
4 x Karma Style Maki Mono '/ ! Z" I
2 x Crispy Salmon | L il o

1x Citrussoja

Serveres med vores hJemmelavede wasabi, mgefaar s0ja,
citron og lime.



ROLL SETMENU

Altpa siden er inkluderet i setmenuen R :
1person. | LS L L ';' ] '
IXTempurasalut | ol TR S |
Temﬁurarejer med ch|l|creme Toppet med karse bg'
splcg sesam Kan ogsa fas vegunsk WAL )
1 it f | I " il "|lll_ .II | |
1x Tungsulat il e (i)
| 'Salat af blandet tang, aguqk fdr&rsl@g og ;’adlse lTodpe"u med
sesam 0g sprad katmﬁ | i . i
| I ! l!. il 1| t.
Roll Menu 14 stk ! (Wi H
anker dukun at kzbe Roll Menuén énlpmsen 245 H l} "
bl il '-':'. il
4x Karma Style Makl MonOI _ il (A
4 x Deluxe Sizzling SR it
2 xCrispy Salmon ’ L R |
' ' 2xCloudy Rainbow ! MR il
2 X Spicy Tuna it i
1x Gomdcreme | - '-1 (it | li

Serveres med vores hJemmelavede wasabi, mgefaer SOJCl
citron og lime.




VEGANSK SETMENU
Alt pd siden er inkluderet i setmenuen. AR R
Lperson. . R !'_ R A

A O Il A

1 X Edumumebonner med vegansk Srquchasmar e
Toppet med spicy sesamog purleg. i . g ” e
| Serveres med citron og lime. | il f

‘Sig til, hws'du gnsker uden Srquchasmerl|‘u

i | | l L I
1x Tungs::lut it s '*
' Salat af blandet tang, agurk forprslag og rad|se;

' sesam 0g: spred katmﬁ f | |
L || L | .-'
| | i, ".|, i'-.'l!': |

Veguner Menu1s stk. il i

if

i
@nsker du kun at kebe Vegqner Mewen er prlsen 245 af
| it ||| [t il
2 x Avocado . 5',‘ | ol @
2 x Tempuratofu i e AU

4 x Vegan Crispy Crunch i
4 x Forrest Bite | e il
4 x Avocado Crunch -
1x Gomacreme

1x Citrussoja

Serveres med vores hjemmelavede wasabi, mgefoer soja,
citron og lime.



JAPANSK BOF SETMENU I.

Alt pd siden er inkluderet i setmenuen

Lperson. | T I_:,_- b
14k 1 !I. If il
lapunsk bef lavet of Strlplon |, L
Serveres med teriyaki sauce dg goma creme. 1l ' r .'[,
| o3 { || | :'.I .I
OBS Baffen bl|verserveret meqllum/raré| medmmdr“e du i 4]
. har andre ensker til din ba[f Fohcel venhgst dmtj\éne”r HMlslu- ity
derte ernlfaeldet .' il *'I h |[5_= i
i Edumamebahner med srlrhcthmar .;': h' i
1" Toppet med spicy sesam 0g purl:ag I' (i i |, fl
' Serveres med citronog lime. |1 | ]' it
Sigftilhvis du ensker uden Srlradll‘lqshmé;r R i i
Kan Ogsqfusvegansk (A i A B

ENGANG HAVDE VI EN BOF....

Nu er den tilbage i nye “klceder”.
Vitilbereder den i spred panko i japansk
Katsu-stil med tilbeher, der klceder retten og
skaber en unik smagsoplevelse.
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"Tlleh@I’ lorusrodchms j'
ankevare Japansk bernesodavand

D_e_ssert. Kinder Surprise

Bernemenuer kan kun fas ved at bestille en af vores andre menuer.
Kunder der bestiller takeaway kan fa op til 2 bernemenuer pr. ordrer.




ROLLS.}, J

SPICY TUNA I
Tun, fledeost, wasabi tobiko, forarsleg og
"yamagobo”. Rullet i purleg. Toppet med
chilimayo/og sprede lotusrodschips.
4stk.81kr/85tk.130 (

TEMPLlRA ROLL

Tempurareje, avocado, agurk og sesam.
Toppef'med tempurasalat, daikon cress,
crunch sirup, forarsleg, og chilicreme.
4 stk. 90 kr / 8 stk. 161 kr

DELUXE SIZZLING

Tempurareje, daikon, avocado og fladeost.
Toppet med laks, forérsleg og radise.
Serveres med citrussoja.

4 stk. 89,- / 8 stk.148,-

CLOUDY RAINBOW

Surimi og agurk. Flammegrillet med
teriyakisirup. Toppet med laks, tun, avocado,
forarsleg og spred kataifi.

4 stk. 89,- / 8 stk. 148,-

KARMA CRUNCH
Tempurareje og avocado.
Rullet i masago og crunch.

Toppet med chilimayo, crunchsirup og karse.

4 stk. 89,- / 8 stk. 148, -

CRISPY SALMON

Laks, daikon og agurk. Rullet i spicy sesam.
Toppet med chilimayo, crunch og fordrsleg.
4 stk. 81 kr / 8 stk.136 kr

8stk85- ||

| '_'.-CHICKEN ROLL (8 1
Nl Tomatmarineret kylling, ﬂadeost dalkon
Il avocado, chilimayo og daikon cress. Rulle

| Bstk136- | i i

HOSOMAKI Wl

Vielg mellem luks tun, uvocado el'lerugut{k
' | vl "'
I fighda |

I i i il
|

ilsesam'og, purleg 0g toppet medtengaklx
sirup. || il

 VEGANSKE ROLLS

VEGAN CRISPY CRUNCH

Spred tempuratofu og avocado. Rullet i
orange tangrogn og crunch. Toppet med
vegansk chilimayo, crunchsirup og karse.
4 stk.72,- / 8 stk.126,-

AVOCADO CRUNCH

Avocado, daikon og crunch. Toppet med
avocado, crunchsirup og spred kataifi.
4 stk. 72,- / 8 stk. 126,-

FORREST BITE

Fermenteret og stegt jordskokke med
fordrsleg. Rullet i purleg. Toppet med
svampetatar og sprede lotusrodschips.
Serveres med gomacreme.

4 stk.72,- / 8 stk.126,-

\
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NIGIRI

. |
SBDREE b
Toppet medmaffelcreme og karse 4 i I
LaKks | i BB
| -III ,I-| II_ | il! l- I.l-l :
FLAMMEGRILLET LAKS IO ! 'I,?.' {l il
Toppet med japansk magonncuse znredrogn"; R |
terlgaklswup og purleg. ' | _ A i '-i| Ml
il | || it | :. I' i
i .TSLlKIII MARINERET YELLOWFIN TU1N' . hil ,.'{!-. ' ]
" TUN TATAKI i e IR
! Toppet med fledeost, chilimayo, splcg Sesam og il ;“' i
. forarsleg. g fiil
GUNKAN MED BRREDROGN

Lavet af nori. Toppet med syltet wasabi. -

VEGANSKE NIGIRI

AVOCADO

TEMPURATOFU
Toppet med vegansk japansk mayonnaise,
orange tangrogn, teriyakisirup og purleg.




/ENDRINGER | SU.SHIMENUERNE
Udskiftning af nigiri pr. stk. !
Udskn‘tmng af 4 ens maki

10.-
40,-

i
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| j'_ Uden / Med alkohol =
I \ | il I .
i v i il |
.dn,'ll H { “. l'_’ilfl . I 182~ il | 125_
nog pa$5|orpstlmgr i .:'l" il ' i
|I| .l"!:' 1 [ jl |
' I "i"_'d_ 82,- I 1260- T
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'SAKE
et ' . | Kop / Flaske
Klkusul Junmai-Ginjo 300 m! . 55-  325-
Karakteriseret ved elegante blomsteraromaer o]o} er . .

meget leti ganen.

Nigori Silky Mild 375 ml 60.- 350,-
En delikat, sed og silkebled ufilireret sake. Den perfekte sake fil

den der aldrig fer har haft med sake at gere savel som den, der

kender til sakens blede natur.




VIN

Smnqgen er fglu:hg let cremet med ananas, |
{ abpkosnmmter dier afsl ertes med lidt vamlje

r Weinbach, M'osql Riesling = |
ng medmern elegant bouguet af: hyldeblomst,
fer |Den har en fin koncentration, diskret sedme '
}p sur |der giver en fantastlsk harmonl |

| g I

}ushl Wlhe, Kllpfel Rlesllng, Pmot Grgs
rztraminer og Muscat

tig rlesllng |Perfekt ledsagertllvores sulshl -

il h\ |'!NCIU."MCII New Zealahd Sauwgnon Blunc
.'|'-| 'l 'S kcg spred vin med tydelige karakterer af cnrus

' il uSSlon,sfrugt og et hint af urter. Den har en lang
.efterymag samt en afbalanceret (o]s] forfrlskende sgre

2018, Norbert Schmelzer, Bstrig, Gruner Veltllner
En saftig og let cremet hvidvin med intense aromaer af
pcerer 'o_g gule cebler med en frisk syre.

2018, Chablis, Bourgogne, Chartron et
Trebuchet, Chardonnay

En frisk og elegant Chablis med en aroma af appelsin,
grenne cebler og citron, som ger smagen spred og frisk.

2017, Pouilly-Fuissé, Macconais, Chartron et
Trebuchet, Chardonnay

Enter og frlsk hvidvin med en fyldig karakter, citrusnoter,
smerfedme og spred syre.

2017/2018, Chassagne-Montrachet, Cote de
Beaune, Chartron et Trebuchet, Chardonnay
Intense aromaer af gule og hvide sommerblomster. En god
afrundet balance med behagelig syre og noter af citron, lidt
fersken og abrikos efterfulgt af vanilje og ristede noter fra
egetreesfadet.

2017/2018, Puligny-Montrachet, Cote de Beaune,
Chartron et Trebuchet, Chardonnay

Gulden farve med en fyldig og fed med smag af grenne
cebler, kandiseret citron, te og ristet brad, som giver en skarp
smagskombination. Syren er bemcerkelsesveerdig og
eftersmagen er fyldig og livlig.

Glas / Flaske
88- | 400-
o8- 4s3-
108- | (493
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Glas / Flaske

770 Mlles Zlnfundel qulfornlu A 88- | 405-
ig Zir fcm]del rhed en bouquet af rede beer og ngnstet |
m giver en god bﬁllance 0g qzdmefuld eﬁersmag |

. lbg dé Luces Cpnnig Tembrumllo
a ] mpleks[ rt med en bouguetaf | |
i lhartgde |ge fadt neraf reg, VGI’IIIJE

;-Grlvot, I g/ '
s !
mmed enintens r_ublnrad )
m ler klrﬁeboer oglhlndboer 09 p

dgebgurﬁlkarakte e

sne-Roma mané + Nuﬂ
n et Trqbu het, PlrtotN
Lgﬁ[af modne bee !sorﬁl,Jordbn;er solbceriqg |

K mbir ret med Hfg rede noter som udv:klkﬁq. |
1od Ildqndnslerede frugter, ip@ffql og lceder.
nceret og arcumqtlskvm”. il ! -1! :_ il
i |l | :';l_ il A
i (A
il I;;_ il R

iy B | e .i:,'
il 2020 Donicune Sulnt-Pqu Frankrl
it En forfnskende rosé med en klar lysered farve delikat

aroma af eksotiske frugter samt norer af appelsmblomst
*Vegansk

BOBL’ER

NV, Signore Giuseppe, Italien, Asti Spumante
Mousserende vin med en dejlig sed smag og frugtagtig
bouguet af ebler, ferskner, appelsiner og honning.

NV, Signore Giuseppe, Italien, Prosecco
Spumante

Mousserende vin med en flot stragul farve, blede frugtagtige
aromaer og fine elegante bobler. Ekstra ter.

NV, Domaine De Colmer, Crémant d’Alsace, 98-
Blanc de Blancs

En dejlig, ter og frisk crémant med en stragul farve, fine,

elegante bobler og frugtagtige aromaer.

NV, Ruinart, Champagne, Blanc de Blancs 1163.-
Frisk duft af citrus noter og eksotiske frugter, efterfulgt af et
strejf af jasmin og hvide ferskner. Bled og harmonisk smag
med noter af honning og mineraler der ogsd afspejler sig i

eftersmagen.
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ea} mbd et '$Trelf af gr h@_n teogyuzu. || il

|| Lille 50/ Stor70-

b .I | |Ii' I"I i
elavet “Citrus Fuzz” .s,oduvand (A gsL 48,;/ sl
it pd yuzu, cItruﬁrugter,og rufﬁnere‘c sulkker i ' g

ver en fnsk 0g afbalamceret‘ smag. i

Hjemmelavet sodavand med o) :i:_ 05L 48/ 1L68

it hyldeblomst og mynte |
el Har en frlsk 0g afbalanceret smag.

Hjemmelavet Cola ' 05L 48,-/1L68,-
Vores cola er lavet med flere krydderier,
som giver en dybere cola-smag.

Cola Zero 40,-

Jinja lemonade 0,5L 48,-/1L 68 -
Er lavet pa ingefeer og citron.

Citronens syrlighed og den skarpe smag af ingefcer

giver en perfekt kombination af friskhed og varme.

Filtreret kildevand m/u brus - 35,- pr. person
Eller som Karma vand med citron, lime, mynte og agurk +10,-

Kaffe 38.-

Kande te 48,-
Veelg mellem gren sencha og hvid te.



